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Restaurant La Masia
93 867 44 53
info@lamasiasantceloni.com




Menu | 35€
Tria 1 primer i 1 segon

Crema de carbassa amb bolets (sl, sg, vg, v)
Amanida amb melmelada de tomaquet, formatge
fresci pipes (sg)

Patata d’Olot farcida de carn amb crema de ceps
Coca d’escalivada i anxoves amb allioli gratinat

Hamburguesa mixta farcida amb formatge de
cabra (sg)

Galta de porc rostida (sl, sg)

Canelons de rostit gratinats

Truita de riu asalmonada amb crema d’ametlles i

pernil (sg)

Pica-pica 1| 40€

Llonganissa de pages i formatge manxec
Amanida amb formatge de cabra gratinat, fruits
secs, fruita i caramel

Croqueta de bolets (vg)

Llescat de vedella amb ruca i parmesa

Pasta farcida de vitello amb fondue de formatges

Cuixa de pollastre a la brasa (sl, sg)
Hamburguesa de vedella Black Angus catalana a
la brasa amb brie i gerds

Confit d’anec amb fruits vermells (s, sg)
Suprema de salmo a la planxa amb esparrecs i
romesco (sl)

Pica-pica 2 | 45€

Pernil de porc Ral d’Aviny6 (s, sg)

Croqueta de gamba a 'allet

Vieires gratinades amb mouselina de soja (s, sg)
Torradeta amb sobrassada Ibéerica i mel (sl)
Patata d’Olot farcida de brandada de bacalla amb
crema de pebrots del piquillo

Llaminera de porc Iberic a 1a brasa amb oli
d’herbes aromatiques (sl)

Xai a la brasa: costella, mitjana i tall de

cuixa (sl, sg)

Jarret de vedella guisat amb ceps (s, sg)
Bacalla gratinat amb allioli i fons de tomaquet
confitat (sl)

Pica-pica 3 | 55€

Pernil de Gla de Jabugo tallat a ma (sl, sg)
Gambetes de Blanes a la planxa (sl, sg)
Croqueta de bacalla

Vieires gratinades amb mouselina de

soja (sl, sg)

Llescat de filet de vedella amb oli de tofona i
parmesa

Entrecot de vedella jove de Girona a la

brasa (sl, sg)

Pollastre rostit amb prunes i ametlles (sl, sg)
Vedella melosa amb reducci6 de vi del Priorat,
cebetes glacejades i mi-cuit d’anec (sg)

Rapet de Blanes a la planxa (sl, sg)

Pica-pica 4 | 60€

Pernil de Gla de Jabugo tallat a ma (sl, sg)
Twister de llagosti amb sesam i teriyaki

Mi-cuit d’anec amb melmelades i torradetes (sl)
Croqueta de gamba a ’allet

Llescat de bacalla amb melmelada de tomaquet
i olives negres (sl, sg)

Vieires gratinades amb mouselina de

soja (sl, sg)

Txuletén de vaca vella a la brasa (per 2
persones) (sl, sg)

Mitja espatlla de xai rostida (sl, sg)

Costella de vedella confitada a baixa
temperatura amb Oporto i cebetes

glacejades (sg)

Tall de turbot salvatge a la Donostiarra (sl, sg)

Pica-pica individual per a vegans | 40€

Hummus de cigré amb acompanyaments (sg)
Fals llagosti amb teriyaki i sesam

Croqueta de verdures

Croqueta d’espinacs a la Catalana
Assortiment de formatges artesans
d’anacards (sg)

Gyozes de verdures

Helira rostida amb prunes i ametlles (sg)
Canel6 de verdures amb beixamel
Fricandé de seita amb bolets del Montseny

sense lactosa (sl), sense gluten (sg), vegetaria (vg), vega (v)

Preus amb IVA inclos.

Tots els apats inclouen: aigua, pa, selecci6 de vins, assortiment de postres i cafe.
No s'inclouen: aperitius, refrescos, cerveses, licors, etc.




